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Century Wood Grain vil®@e
Tabletts s

Das Century Wood Grain Tablett kombiniert den authentischen
Look der Holzmaserung mit einer langen Lebensdauer, und .
eignet sich somit ideal fiir den Einsatz in stark frequentierten ?F‘;'S fche.
Selbstbedienungsrestaurants mit modernen rustikalen Einrichtungen.

Das strukturierte Holzdekor von Rand zu Rand und auf beiden Seiten
erweckt den Eindruck von Echtholz. Das Century Wood Grain Tablett ist
in fiinf (5) strukturierten Dekorfarben erhaltlich und passt so zu jeder

Inneneinrichtung. Ei?huenfm)

® Aus Hochleistungsplyester gefertigt
und fiir die intensive Nutzung geeignet.

® Kratz-, flecken-, chemikalien- und
bruchfest. (bei sachgemaRer Anwendung)

® Temperaturbestdndigkeit:
-40 bis 90°C.

® Spiilmaschinenfest —
die Tabletts kdnnen
beliebig of gespiilt werden.

Olivbraun
(F90)

Dunkle
Eiche (F88)

VERKAUFS-
ART-NR. ABMESSUNGEN __ EINHEIT

VG347 BBm 12

VIG646T ssxds] 12 .
WTG253T 32,5153 12 o

*Demnéchst erhaltlich.

Century Fun Tabletts vV

Die Century Fun Tabletts sind fiir einen intensiven Gebrauch konzipiert.
Kratz-, flecken-, chemikalien- und bruchfest. Die Produktreihe der Century
FunTabletts bietet eine Auswahl an trendigen Farben und Mustern auf
dem Hintergrund eines weilSen Tabletts oder die Mdglichkeit, Ihre
eigenen Farben so auszuwahlen, dass sich Ihre Tabletts
mit dem Design Ihres Restaurants gut erganzen.

® Langlebig und leicht zu reinigen.

® Kratz- und fleckenfest.

e Erhdltlich in einer Vielzahl von Vollfarben,
Splash- und Holzfarben.

@ Vollfarben* Splashfarben Holzfarben
ANTELLG Salbeigriin Aquamarin Helle
X auf weiBem (Fo6) Eiche
ART.-NR.  ABMESSUNGEN Tablett (FO1) (F86)
Versa Tabletts
VT3343C  33x43cm Schwarz
Himbeerrot (F07) Braune
VT3646C  35,5x45,7 auf weiBem Eiche
Tablett (F02) (F87)
Sma-
Traubenlila ragdgrin Dunkle
auf weiBem (Fo8) Eiche
@ Tablett (F03) (F88)
ANTEILIG JSclﬁwarze
Perlgrau ohan- Helloli
ART-NR.  ABMESSUNGEN  auf weiBem nisbeere (Fegg") v
; Tablett (FO4) (F09)
Versa Lite Tabletts
VI3343C 33x43m *Personalisierung: Lachs
VL3646C  35,5x45,7 Beachten Sie bitte das (F10) Olivbraun
Personalisierungsverfahren und (F90)

die Verfiigbarkeit der Farben. Fiir
Unterstiitzung wenden Sie sich
bitte an lhren Cambro-Vertreter.



Camshelving°
Ultimate
Regalwagen fiir
Backbleche

Der klassische Regalwagen fiir Backbleche wurde
neu konzipiert und iiberarbeitet, um eine Kapazitat
und einen Nutzen zu bieten, die unvergleichlich sind.

® Hergestellt aus langlebigem Verbund- und
Kunststoffmaterialien, die leicht zu reinigen sind
und Bleche aufnehmen kdnnen, die direkt aus dem
0Ofen kommen.

® Dieindividuellen, mittig montierten Lenkrollen
aus Metall oder hochwertigem Kunststoff, in
Kombination mit dem strukturell verstarkten Ober-
und Unterrahmen sorgen fiir ein leichtes Gleiten
und Mandvrieren des Regalwagens in jeder Richtung.

® |ebenslange Garantie gegen Rost und Korrosion.

Erhaltlich in drei Hohen — VollgroRe, HalbgroRe

oder Unterbauhdhe — mit einem Schienenabstand

von 3,8 cm oder 7,2 cm.

Geeignet fiir die Aufnahme von Backblechen mit

VollgroBe (46 x 66 cm) und HalbgroBe (33 x 46 cm)

oder Tabletts mit der GroBen (46 x 66 cm),

(36 x 46 cm) oder (33 x 46 cm).

Wird mit werkseitig vormontierten

Schienenelementen zerlegt geliefert. Wird

mithilfe eines Werkzeugs in 3 einfachen

Schritten zusammengebaut.

Camshelving: Ultimate

Dosenregal fiir Dosen

Bauen Sie sich mit dem Ultimate Dosenregal fiir
Dosen Nr. 10 Ihr fiir Ihren Betrieb erforderliches
individuelles Dosenlager auf. Dieses neue, aus
stabilem Kunststoff hergestellte langlebige
Dosenregal kann so konfiguriert werden, dass
es Ihnen genau den Lagerraum bietet, den Sie
bendtigen.

® Jedes einzelne Starter-Regal bietet Platz fiir 8 Nr.
10 oder 12 Nr. 5 Dosen. Die Dose Nr. 10 hat ein
Durchmesser von 15,8 cm und eine Hohe
von 17,9 cm.

® s eignet sich fiir Camshelving® CP Premium mit
einer Tiefe von 610 mm.

® Die kompletten stationdre Einheiten CP Premium
(610 x 915 x 1830 mm) werden zerlegt geliefert und
bieten bei einem geringen Platzbedarf eine groRe
Kapazitét (96 Dosen).

® Das schwerkraftgetriebene und auf dem FIFO-
Prinzip basierende Frontlader-System sorgt fiir eine
effiziente Inventarkontrolle.

e Finzelregale und Zusatzregale bieten im Bedarfsfall
auf den vorhandenen oder neuen Regalen einen
groBeren Lagerraum.

® |ebenslange Garantie gegen Rost und Korrosion.

® |eicht zusammenzubauen und zu reinigen.

® Spezialbestellung aus USA.

o Lieferbar in 10 bis 12 Wochen.

KOMPONENTE
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NSE,

KOMPONENT
E (Nur Regale)

Fiir Dosen Nr. 10 und Nr. 5 (Hohe von 17 bis 17,9 cm).



Camshelving’

KOMPONENTE

Elements Series
Untertisch-
Einheiten

Die neuen Untertisch-Regal passen unter fast alle
gangigen Tresen. Die 5 neuen mobilen Einheiten
der Elements Series ermdglichen die Umwandlung
des zuvor unbenutzten Lagerraums in zustzlichen
Lagerraum. Oder Sie konnen ein individuelle
Einheit mit 76,2 cm hohen Pfostensatzen und
61-122 cm langen Regalauflagen erstellen.

o Frhaltlich als mobile oder stationdre Einheit.

® Sie konnen aus 3 mobilen oder 2 stationdren
Einheiten mit vormontierten Pfostensdtzen und
2 geschlitzten Regalauflagen wéhlen, die komplett
in einer Box geliefert werden.

® Sie kdnnen zwischen einer Tiefe von 36 cm oder
46 cm wahlen.

NSE,

KOMPONENTE

Camshelving: Trocken-
und Aufbewahrungsregal
fiir Tellerglochen

Es kombiniert ein hygienisches Trocknen und
eine sichere Handhabung mit einer beispiellosen
Vielseitigkeit.

® Eseignet sich fiir Camshelving Metric Premium mit
einer Tiefe von 600 mm (600 x 980 x 1790 mm) und
Camshelving CP Premium mit einer Tiefe von 610 mm
(610915 x 1980 mm).

® Esbietet Platz fiir bis zu 100 Tellerglochen.

® Fine Ablage bietet Platz fiir bis zu 10 Tellerglochen.

® Eskombiniert in einer einzigen Regaleinheit modulare
Trockenablagen zur Aufbewahrung von Tellerwdrmern,
Essenshauben und Tabletts.

® Die Ablagen sind spiilmaschinenfest und eignen sich fiir
alle Camshelving-Produktreihe.

® |ebenslange Garantie gegen Rost und Korrosion.

® Farbe der Ablage: Softgrau (151).

Trocken- und Trockenablage Abgewinkelte
Aufbewahrungsablage mit 7 Pldtzen Trocken- und
fiir Tellerglochen Aufbewahrungsablage



Kompakter verstellbarer
Geschirrwagen der S-Serie

Der kompakte verstellbare Geschirrwagen bietet einen
grolBen Nutzen bei einem geringeren Platzbedarf, ohne
dabei die Leistung, Lagerkapazitdt oder Lastaufnahme

zu beeintrachtigen. Ideal fiir groRe oder kleine Lokale.
Leichtgewichtig, einfach zu mandvrieren, mit Zugang von
allen vier Seiten.

® Sie kdnnen aus Modellen mit 4, 8 oder 12 Sdulen wéhlen,
um Teller mit unterschiedlichen GréBen zu verwenden.

© DerWagen kann bis zu 240 Teller mit einer GroRe von 30 cm
aufnehmen (bis zu 70 pro Saule).*

® (esamtabmessungen: 68,6 x 68,6 x 80,7 cm.

® Aus einem Stiick, hergestellt aus glattem, duBerst
langlebigem und pflegeleichtem Kunststoff.

® Derzum Patent angemeldete CamLever Tower ldsst sich von
oben leicht einstellen.

o Vier (4) 12,7 cm groRe verzinkte Rollen, alle drehbar mit Hinweis: Sie kann nur runde

. " T . Platten/Schalen aufnehmen.

Bremse, nicht abfarbend, mit einer duBerst langlebigen
Lauffldche aus TPE.

® Inklusive Vinyl-Abdeckung mit 7,6 x 12,7 cm
Einsteck-Tasche an der Oberseite zur Inventarisierung und/
oder Kennzeichnung der Veranstaltung.

® Farbe: Grau Gesprenkelt (480).

CamLever Tower -
betétigen Sie den Hebel
von oben, um die Saulen
auf eine einfache Weise zu
ordnen und das Geschirr
zwecks Lagerung und
Transport zu sichern.

*Die Aufnahmekapazitét héngt von der GroRe der Teller und
der Ausfiihrung bzw. vom Design ab.

Camshelving°
Railing-System
fiir Camshelving
Basics Plus!

Dank der neuen und verbesserten Railing konnen Sie
den Inhalt Ihres Regals sicher aufbewahren. Einen
zusdtzlichen Schutz bietet die leichte Montage des
Doppel-Railingsystem auf die Regale.

® s eignet sich fiir alle Serien, Tiefen und Langen der
Camshelving-Basic Plus-Produktreihe.

® Sie konnen zwischen ein-, drei- oder vierseitigen
Railing-Kits wahlen, wobei alle Teile in einer Box
geliefert werden.

e Erhiltlich fiir Einheiten mit einer Lange zwischen
610 und 1830 mm.

e Einfacher Zusammenbau und leichte Montage.

® Passt zu allen Camshelving Trennwdnden

und Trockenregalen.
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Cam GoBox- OOO®

Unglaublich stark, erstaunlich leicht und kostengiinstig.

® Die Konstruktion aus expandiertem Polypropylen
(EPP) schiitzt die Qualitat und Sicherheit heiRer oder
kalter Speisen, und entlastet die Mitarbeiter.

® Sie eignet sich perfekt fiir Catering oder die
Aufbewahrung von Speisen zum Mitnehmen, zur
Abholung ab Bordsteinkante oder Lieferung.

® Eine Vielzahl von Toplader- und
Frontlader-Behaltern erhéltlich.

o Ein erschwinglicher Weg zur Griindung eines
neuen Catering-Geschdfts oder Erweiterung der
Ausstattung fiir groBere Veranstaltungen.

® Spiilmaschinenfest und stapelbar.

Die Cam GoBox Toplader- und Frontlader sind in folgenden
GroBen erhaltlich: GN, 60 x 40 cm, Pizza, Mehrzweck, Getranke.

ca m G 0 H eatTM H e i Zun g EPPBEVRDST EPPCB205

Mit der leichten CamGoHeat Heizung kdnnen
Sie Speisen {iberall warmhalten.

® Diese wurde zur Beladung von Cam GoBox®
Frontladern oder Topladern entwickelt, um die
Lebensmittel wahrend der Aufbewahrung, des
Transports und der Lieferung heif3 zu halten.

® Die groBe Heizoberflache eignet sich fiir GN 1/1-
Speiseschalen und eine Vielzahl von Mitnahmebehaltern.

© Die Heizungen sind fiir 220V Steckdosen
und 12V Autoladegerdte erhdltlich.

® Diese kdnnen diese in der Cam GoBox, auf einem Tisch
oder einer Arbeitsplatte verwenden, um heif3e Speisen
ohne heiBes Wasser oder Brennpaste warm zu halten.

Cam GoBags®

Schiitzen Sie mit der originalen Cam GoBags lhre
Speisen auf dem Weg von der Kiiche zum Kunden.

® Dickes robustes Nylongewebe.
® Die hervorragende Isolierung halt
die Speisen heil3 oder kalt.
o Strapazierfdhige, eingenahte Tragegurte
und Klettverschluss sorgen fiir eine
sichere Aufhewahrung des Inhalts.
® GroBe Auswahl zum Transport von
Pizza und Take-Away Asietten.
® Die CamGoBags sind spiilmaschinengeeignet.
® Leicht zureinigen.
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Epictread” Tabletts

Das EpicTread Tablett ist eine stilvolle Erganzung fiir stark

frequentierte Gastronomiebereiche, Schnellrestaurants und
(afés. Die rutschfeste Oberflache verhindert das Verrutschen
der Speisen und Getrénken, und sorgt fiir Stabilitat wéhrend

des Gebrauchs. Schwarz
(110)

® |nsechs (6) modernen Farben erhiltlich.
® Stapelnocken sorgen fiir eine sichere Stapelung der Tabletts
und die richtige Durchliiftung fiir ein schnelles Trocknen.

e Leichtgewichtig, aus stoBfestem Fiberglas. Cambro Rot
® Bis zu dreimal tdglich spiilmaschinenfest bei (521)
hohen Temperaturen.

Dunkelgriin
(206)

Dunkles
Burgunderrot
(207)

Spanisches
Blau (503)

Die rutschfeste Oberflache bietet eine stabile Haftung

fiir einen sicheren Transport. Dunkelbraun

) VERKAUFS- (167)
ART-NR. GROSSE EINHEIT
1014ET 27x35m 12
1216ET 30,5%415 12

Camtray" Tabletts

Verbessern Sie das Erscheinungsbild Ihres Tabletts
und die Kundenerfahrung lhres Kunden mit leichten
und hoch belastbaren Camtray Tabletts. Erhaltlich
in achtunddreiBig (38) Farben fiir alle Interieur-
Farbschemen in Selbstbedienungsrestaurants.

voexe

® Stapelnocken sorgen fiir eine sichere Stapelung der
Tabletts und die richtige Durchliiftung fiir ein schnelles
Trocknen.

® Hergestellt aus stofestem Fiberglas.

® Personalisieren Sie * mit einem Logo oder Design, um die
Markenbildung zu fordern.

® Spiilmaschinenfest bei hohen Temperaturen.
Waschen Sie die Tabletts so oft wie nétig.

B VERKAUFS-
ART.-NR. GROSSE EINHEIT
1014 27x35m 12
1216 30,5x41,5 12
1418 35,5x45,7 12
3253 32,5x53 12
*Die Personalisierung ist nur fiir Tabletts mit hellen

Farben verfiigbar.
Fiir Unterstiitzung bei der Personalisierung von Camtray
wenden Sie sich bitte an Ihren Cambro-Vertreter.




H-Pan" Hi
Schalen mit Griffen

Die H-Pan Schalen mit einem und zwei Griffen wurden
entwickelt, um die Temperatur, das Aroma und die Textur
von heiB3en, panierten und knusprigen Speisen fiir eine
ldngere Zeit konstant zu halten. Durch das einzigartige

Design wird die Warme

und verhindert somit heiBe und kalte Stellen.

e Erhiltlichin 1/1 und GroBe 1/3.

® Die transparente Berns

itzebestandige

im Behalter gleichmaBig verteilt

teinfarbe sorgt fiir die Sichtbarkeit

und einfache Identifizierung des Erzeugnisses.

® Das hitzebestandige M
-40° bis 190°C stand.

aterial halt Temperaturen von

® Der texturierte Griff bietet ein sicheres Handling.

® Fiir eine effiziente Lagerung stapelbar.

e Passend fiir die Warmh

Hersteller, sowohl einseitig als auch mit Durchreiche.

Das Camduction®

System

Ein erhitztes Camduction-Pellet zusammen mit einem
korrekt erhitzten 22,8 cm groBen Cambro-Keramikteller,
der mit einer isolierten Shoreline-Essenshaube
abgedeckt ist, halt das Essen bei lebensmittelsicheren

Temperaturen von 65°C

® Die Camduction-Pellet sind beriihrungssicher.

® Die Pellets sind langlebi

® Die Rander der Pellets kdnnen ausgetauscht werden, ohne
das Warmepellet austauschen zu miissen.

® Bruchstabil (bei sachge
® Die revolutiondre Techn

Fehlern oder Problemen mit Spannungsspitzen.
® Die Pellets und Essenshauben sind in den

Farben Marineblau and

altevorrichtungen aller fithrenden
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oder hoher, 50 Minuten warm.

e 1 e e 4t

ig und spiilmaschinenfest.

Ay

maBer Verwendung).
ologie sorgt fiir die Vermeidung von

Preiselbeere erhaltlich.

*Schaumisolierung fiir das E: [ **Das C(amduction-Ladegerat
hat 1Jahr Garantie. ~ ***2 Jahre anteilige Garantie auf die Tellerwdrmer.
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Tellerwarmer

Nehmen Sie das aufgeheizte Pellet
aus dem Ladegerat und stellen ihn
auf das Tablett.

Heizplatte Warme Speisen Abdeckung der Speisen
Erhitzen Sie die Teller auf 65° - 75°C. Stellen Sie die auf 65° - 85°Cerhitzten  Die Speisen kdnnen Sie mit einer
Stellen Sie den erhitzten Teller auf das  Speisen auf die Heizplatte. Shoreline Essenshaube abdecken.
erhitzte Pellet. Auf diese Weise hat der Patient die

Maglichkeit, eine heiRe Mahlzeit

zu genieBen. Dank des Kompletten
Warmhaltesystems Camduction bleiben
die Speisen bis zu 50 Minuten hei3.

CAMBRO U.S.A.

TEL.: +1714 8481555
FAX: +1714 8481555
international@cambro.com

© Copyright Cambro Manufacturing Company. Gedruckt in den USA.
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